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Leopard’'s Leap Culinaria Brut et {570 200

Méthode Cap Classique N/V CAPREO

FINE WINES & SPIRITS

=30\
DY
7 )

)

e Elegant mit milden Noten von Stachelbeeren und Kiwi OO
e Feine Balance zwischen Frucht und angenehmer Saure 00

o Traditionell mit zweiter Garung in der Flasche hergestellt 0O

WEIN IM DETAIL

Artikel-Nr. LEO-130000

Weingut Leopard’s Leap

Rebsorten Pinot Noir Pinot Meunier Chardonnay

Verschluss Korken

Anbaugebiet Western Cape

Fullmenge 0,75 |

Alkoholgehalt 12,5 % Vol.

Séauregehalt 5,19/l

Restzucker 5,6 g/l

Im Keller Reifte nach der zweiten Garung 18 Monate auf der Flasche.
Trinktemperatur 8-10 °C

Best Before 2028

Allergene "Enthalt Sulfite"

Hersteller Leopard’s Leap, R45 Main Rd, 7690 Franschhoek, Sidafrika
Importeur CAPREO GmbH- Gildeweg 10- 46562 Voerde- Deutschland

Lebensmittelunternehmer CAPREO GmbH, Gildeweg 10, 46562 Voerde, Deutschland

PASST ZU
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